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Le gout n'est nulle part mais ses
prolongements sont partout. Le
gout est toujours celui de
quelque chose ou d'une
personne, et cette chose ou cette
personne sont tangibles,
localiseées, inscrites dans une
réalité spatiale, eémotionnelle,
affective. La cuisine est un moyen
d'expression : les saveurs sont
ses mots, les expressions
culinaires ses phrases.

Qu'est-ce qui dure ? qu'est-ce qui
se transmet ? de quelle
esthetique releve l'expérience
gustative ?
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Géraldine
Pellé

>>> Auteur de livres sur le gout et
la gastronomie.

>>> Conseillere en
Communication et Evénementiel.
>>> 8 ans d'expérience aupres
d'une diversité d'acteurs du gout
(cuisiniers, éleveurs, agriculteurs,
artisans, etc.).

>>> PhD en géographie humaine
sur le gout et l'esthetique
paysagere.
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(Géraldine Pellé
chocolat(s)

Histowre d une recontre

LES
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CONTACT

+ 33 6 50 04 85 64
geraldine@itinerairesdegouts.com



